SAISONKARTE

VORSPEISEN
gegrilltes knackiges Friihlingsgemiise
Béarlauch | Huttenkadse | Wachtelei | Schwarzbrotcroutons
9,-

Salat von gegrilltem griinem Spargel
Baby-Mangold | Wiesenkrauter | Erdbeeren | luftgetrockneter Schinken
14,-

SUPPE
Feine Spargel-Cremesuppe
gebackene Allgauer Lachsforellen-Praline
6,50

HAUPTGANGE
Pappardelle mit geschmortem Stangenspargel
Ricotta | Barlauch | gefiillte Baby-Paprika
11,-

Chorizo-Risotto
Kapernbeeren | Sardellen | Oliven | Grana Padano
13,-

Lammkarree mit Tomatenmarmelade
Baby-Mangold | gegrillter Friihlingslauch | griiner Spargel
19,50

Portion Schrobenhausener Stangenspargel (150 g)
junge Kartoffeln | Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

150 g - 15,-
300 g - 24,-
dazu:

zweierlei Schinken +6,50
Lachsmedaillon +8,-
kleines Wiener Schnitzel +9,50
kleines Rinderfilet +12,-

DESSERT

Topfen-Mousse
Erdbeersalat mit Kiirbiskerndél | Kerndl-Crunch
5,-



